Mrz 15

LE MENU
BRASSERIE

Foie grus de canard aison. sur 9@/& au Forts, baquette croustillante

Hausgemachte Entenleberterrine auf Portweingelee, knuspriges Baguette
Homemade duck foie gras terrine on portwine jelly and crispy baguette

FHK

7 otage al ‘0('7m0m grativé au. Brie
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Brie gratiniert
French onion soup gratinated with Brie-cheese

KRE

Salade wielee du warche

Marktfrischer Nusslisalat, mit gehacktem Ei
Fresh lamb salads with chopped egg

EHK

Entrecste de bauf " Che= vous

pormmes de terre allumettes
Zartes Rindsentrec6te Uberbacken mit hausgemachter Krauterbutter

serviert mit Allumettes-Kartoffeln
Beef sirloin steak gratinated with homemade herbs butter
with thinly french fries

EHK

Creme brilée au caramel croustillant

Gebrannte Creme mit karamellisierter Zuckerkruste
Caramel custard

CHF 5950

Min. 7 personnes, /'usgw‘ a Z0n30 - A wiidi uniguewient sur réservation
Ab 2 Personen am Abend bis 20.30 Uhr - Mittag nur auf Vorbestellung
For 2 persons or more until 20.30 o’ clock - Noon by reservation in advance only



